1/4 do pacote de feijao branco

1/4 do pacote de feijao preto

1 cubo de caldo de carne

1 saché de sazon sabor do nordeste
1/4 colher de sal

1 alho grande picado

Oleo

Cozinhe o feijao preto e o feijao branco juntos (para o caldo ficar mais espesso quando alcancgar pressao deixar
mais 20 minutos).

Depois,em uma panela adicione o éleo, o alho picado, o sal, 0 sazon e o caldo de carne, frite tudo e deixe alcancar
fervura.

Apos fazer isso acrescente o feijao ao poucos sempre mexendo bem, por fim deixe-o ferver por mais 10 minutos e

sirva.

Fica uma delicia!
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