2 colheres de sopa de manteiga

1/2 cebola

1 pimentao cortado em cubos

1 peito de frango cortado em cubos

1 xicara de cha de azeitona sem caroco picada
1 colher de sopa de catchup

1/2 colher de sopa de mostarda

1 tomate cortado em cubos

sal a gosto

Refogue a cebola na manteiga e acrescente o peito de frango.

Deixe refogar um pouco e acrescente o tomate, azeitona e o pimentao. Deixe refogar por uns 7 minutos.
Depois acrescente o catchup, a mostarda e o sal.

Mexa e deixe cozinhar por mais uns 3 minutos.

Se quiser coloque mais algum tempero de sua preferéncia.
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