Pavé:1 kg barra de chocolate ao leite
1 lata de creme de leite
1 pacote de bolacha maisena 400 g

1 xicara de leite

Mousse:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite
1 caixinha de gelatina sabor maracuja

1 lata de suco de maracuja

Montagem:Ponha em um refratario uma camada de chocolate, molhe a bolacha no leite e ponha no refratario.
Cubra com chocolate e a musse e va fazendo camadas chocolate, bolacha, chocolate, mousse e por fim chocolate.

Coloque na geladeira e sirva depois de 2 horas.
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