1 pacote de macarrao espaguete
1 peito de frango

1 pacote de azeitonas

1 copo de requeijao cremoso

1 caixa de creme de leite

1 lata de milho verde

2 tabletes de knorr galinha

1 cebola

3 dentes de alho

2 latas de molho de tomate

coentro se gostar

Cozinhe o peito do frango, desfie e refogue no alho com a cebola.

Coloque o knorr, o milho verde e as azeitonas picadas.

Cozinhe 0 macarrao conforme as instrucdes da embalagem em reserve.

Em outra panela refogue o molho de tomate com coentro e alho.

Em uma travessa coloque o macarrdo, uma camada de requeijdo cremoso, o frango com creme de leite e, por
Ultimo o molho de tomate.
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