1 kg de pé de galinha

1 cabeca de alho

1 cebola grande

1 xicara de cha de cheiro verde
1/2 colher de acafrao

1e1/2 de 4gua

sal e pimenta a gosto

Misture todos os ingredientes e cozinhe por 40 minutos na panela de pressao. Apds cozido, deixe esfriar e bata

tudo no liquidificador.Coe e cologue em uma vasilha com tampa para armazenamento e leve a geladeira.

Quando estiver igual gelatina, estard no ponto.Otimo com p&o, saladas, torradas e até com arroz branco.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/34639-geleia-de-pe-de-galinha-da-dona-jacira.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/34639-geleia-de-pe-de-galinha-da-dona-jacira.html

