2 copos de dgua morna ou leite
1 colher de sobremesa de aclcar
1 colher de sobremesa de sal

1/2 copo de 6leo

30 g de fermento fresco

1 kg de farinha

goiabada para o recheio

Bater no liquidificador todos os ingredientes, menos a farinha.
Colocar em um recipiente e acrescentar a farinha aos poucos.
Sove bem e deixe a massa crescetr.

Pegar pequenas porcdes e abrir com um rolo.

Cortar pedacinhos na forma de triangulo.Rechear com a goiabada.
Deixar crescer por mais 20 minutos.

Levar ao forno a 180°C por 40 minutos aproximadamente.
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