Cobertura:1 lata de leite condensado

1 limdo

Separe as claras das gemas, bata as claras em neve.

Apos acrescente aos poucos 1 xicara de aglcar nas claras em neve e reserve.

Bata as gemas com o acgUcar restante.

Acrescente o leite fervendo, acrescente a farinha aos poucos e, por Ultimo, a maizena.
Unte e enfarinhe uma forma, asse em forno preaquecido a 180°C.

Para a cobertura, misture o leite condensado com o suco do limao.

Cubra o bolo.

Essa receita da um bolo bem grande, se preferir faca meia receita.
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