Creme branco: 2 latas de leite condensado
2 latas de creme de leite

2 colheres de sopa de Maizena dissolvida em meio copo de leite liquido

Creme preto:2 barras de chocolate meio amargo (160 g)
2 latas de creme de leite

10 bombons de Serenata de Amor

Creme branco: Em uma panela, levar ao fogo e misturar os ingredientes, mexendo até ficar com consisténcia de
mingau. Retirar do fogo e despejar em um refratario. Pique 5 bombons e salpique por cima do creme branco.
Reserve.

Creme preto:Derreta as barras de chocolate em banho-maria. Apés derretido, misture as duas latas de creme de
leite. Despeje por cima do creme branco com bombons picados que estava reservado. Pique os outros 5 bombons
restantes e salpique por cima do creme preto. Leve ao congelador. Pronto, é s6 saborear! E dos deuses!
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