1 pacote de massa para lasanha
2 caixas de creme de leite

1 kg de carne moida

500 g de presunto

500 g de mussarela

1 lata de milho

2 colheres de manteiga

1 cebola média

3 colheres de extrato de tomate
2 sazoéns

1 colher de tempero (alho e sal)

Em uma panela coloque a dgua pra ferver e cozinhe o macarrao.

Em outra panela coloque a manteiga, o tempero, a cebola e deixe dourar.

Em seguida coloque a carne e deixe até que cozinhe.

Adicione o milho, o sazén, o creme de leite e o extrato de tomate, deixe levantar fervura.

Em uma tigela comece a montar colocando uma camada de macarrdo, uma de molho, uma de presunto e uma de

mussarela, até acabarem os ingredientes.

Depois de montada leve ao forno até derreter o queijo.
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