Calda:2 xicaras de acucar
3 xicaras de 4gua
canela a gosto

baunilha a gosto

Recheio:100 g de manteiga sem sal

3 colheres de acucar

Recheio:Misture o aclicar com a manteiga até formar uma pasta e espalhe sobre a massa aberta.
Enrole como um rocambole e corte em 12 pedacos.

Cologue em uma assadeira untada com manteiga e leve ao forno.

Jogue a calda por cima com a rosca ainda quente.

Para fazer a calda misture os ingredientes e leve ao fogo até caramelizar.
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