5 colheres de sopa de chocolate em pé
4 colheres de sopa de aclcar
1/2 xicara de agua

1 caixinha de creme de leite

Levar todos os ingredientes, menos o creme de leite, ao fogo baixo mexendo sem parar.
Quando levantar fervura mexer até tomar consisténcia de calda.
Deixar esfriar e colocar o creme de leite, misturar bem e guardar em geladeira.

Esta calda é uma delicia!
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