250 g de mussarela fatiada

500 g de carne moida

1/2 pacote de macarrao espaguete
4 tomates picados

1 molho pronto de tomate

1 caixa de creme de leite

1 cebola picada

1/2 pimentao picado

sal a gosto

Coloque uma panela com agua para ferver.Apos fervida adicione 0 macarrdo e deixe ferver de 5 a 7 minutos.
Cologue em uma panela 1 cebola picada e o pimentao.

Deixe fritar até dourar.

Quando a cebola estiver dourada adicione a carne moida e deixe fritar.

Adicione o tomate picado, 0 molho de tomate e uma pitada de aglcar.

Quando o molho estiver fervendo desligue a panela e coloque o creme de leite.

Agora coloque 0 macarrdo junto ao molho.

Coloque em uma assadeira e cubra com a mussarela.

Polvilhe a batata palha.

Leve ao forno até borbulhar.
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