4 latas de leite condensado
4 latas de leite

5 colheres de nescau

4 colheres de maisena

2 gemas de ovos

20 bombons serenata ou 2 caixas de bis

Em uma panela coloque as 4 latas de leite condensado, o leite, a maisena e as gemas, leve ao fogo até engrossar.
Divida esse creme em dois.

Em uma parte coloque o nescau e misture bem até se dissolver por completo.

Em um refratario coloque o creme com nescau ja frio.

Pique os bombons ou o bis e coloque por cima ,com o creme branco ja frio.

Leve a geladeira até a hora de servir.
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