2 xicaras de chéa de 4agua
2 colheres de sopa de chocolate em pé ou achocolatado
1 colher de sopa de amido de milho

Acucar a gosto

Em uma panela junte a dgua, o chocolate, o aclcar e o amido de milho.
Misture em fogo alto até virar um creme.

Desligue o fogo e acrescente o creme de leite.

Despeje a calda sobre o bolo ainda quente.

Ao esfriar a calda formarad uma casca e ficard bem firme.
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