
RECEITA DE MOUSSE DE MORANGO COM GANACHE
INGREDIENTES

COBERTURA:

Cobertura:180 g de chocolate meio amargo derretido

1 caixa de creme de leite

MODO DE PREPARO

No liquidificador bata a gelatina de morango com água quente.

Junte o leite condensado, o creme de leite e bata até ficar homogêneo.

Transfira para copinhos individuais e leve à geladeira por 2 horas .Cubra com chocolate derretido misturado com
creme de leite, raspas de chocolate e morango
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