100 g de queijo minas

6 a 8 pedacos de tomates secos ja hidratados
manjericao a gosto

leite ou creme de leite a gosto

sal a gosto

Misturar todos os ingredientes no processador de alimentos.
Use o leite para chegar a consisténcia desejada.
Servir com torradinhas ou mini-paes.

Otimo para servir com um vinho tinto.
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