2 ovos

1 pao duro (observacao tem que ser duro)

1/2 cebola ralada

1 saché de caldo de galinha ou um caldo de sua preferéncia (tem que ser em pd)
sal a gosto

um pouco de leite

uma porcgao de coentro fresco ou outro tempero em folha de seu gosto

Cologue em um recipiente 0s ovos, o leite, a cebola ralada e os tempero todos juntos.
Rale ou processe o pdo até formar uma farinha.
Misture tudo e frite em porcdes.

Sirva quente.
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