10 sassamis (peito de frango cortado em tiras)
1 saché de sazén para carnes (vermelho)

2 colheres de maionese

1/2 cebola cortada em cubinhos pequenos

1/2 caixinha de creme de leite

2 colheres de requeijao cremoso

Tempere 0s sassamis com o sazén e maionese.

Doure os filézinhos em uma frigideira bem quente e quando o fundo estiver dourado, acrescente as cebolas e
algumas gotas de agua.

Misture bem para que a crostinha do fundo da panela incorpore nos filés. Jogue o creme de leite e requeijdo e
misture.

Sirva com arroz, batata palha e salada verde.
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