1 pacote de macarrao tipo talharim

2 latas de atum (sdlido)

1 tablete de caldo de galinha

1 xicara de cha de molho shoyu

1 punhado de cebolinha e salsinha picadas
1 cebola grande picada

Azeitonas pretas picadas (sem carogo)

1 colher (sopa) de alho triturado

1 colher (sopa) de margarina

2 colheres (sopa) de azeite

Prepare o macarrao.

Em outra panela, refogue o alho e a cebola na margarina.

Acrescente o atum e o shoyu e mexa.

Esfarele o caldo de galinha e misture ao molho.

Acrescente o azeite, as azeitonas, a salsinha e cebolinha.

Misture e, caso fique seco, acrescente mais shoyu.

Mexa e triture todo atum até que fique mais liquido e nao fiqguem pedacos grandes de atum.

Jogue o0 molho no macarrao.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/35233-macarrao-com-atum-ao-molho-shoyu-delicioso.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/35233-macarrao-com-atum-ao-molho-shoyu-delicioso.html

