Massa:2 ovos

1 xicara de cha de leite

2 xicaras de farinha de trigo

3/4 de 1 xicara de cha de amido de milho

1 colher (café) de fermento em pé

2 colheres (sopa) de aclcar

1 colher (sopa) rasa de sal

4 colheres (sopa) de manteiga ou margarina

4 colheres (sopa) cheias de chocolate em pé ou achocolatado

Cobertura:1/2 xicara de chéa de aclcar
1 colher de sopa de amido de milho

4 colheres de sopa de chocolate em pd
1 xicara de cha de agua

3 colheres de sopa de margarina ou manteiga

Massa:Misture todos os ingredientes no liquidificador.

Use uma concha pra por a massa na maquina de waffles.

Se nao tiver maquina, use uma frigideira seguindo 0s passos a seguir.

Espalhe um pouco de dleo no fundo da frigideira e ligue-a no fogo baixo.

Ponha a massa numa concha e despeje a massa hum ponto no meio da frigideira.

Espalhe a massa na frigideira e use uma espatula pra virar depois de alguns segundos.

Cobertura:Leve todos os ingredientes ao fogo até engrossar em ponto de brigadeiro.

Coloque por cima dos waffles.
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