1/2 litro de leite

2 cubos de caldo de galinha

1/2 copo de 6leo

1 pitada de sal

3 colheres (sopa) de fermento quimico
2 ovos

1 kg de farinha de trigo

Bater no liquidificador o dleo, o caldo de galinha, o leite, o sal, o fermento e 0s ovos.

Coloque a mistura numa tigela, adicione a farinha de trigo. Amasse bem. Forme os biscoitos e frite em éleo
quente.
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