1 colher de (sopa) de manteiga
1 colher de (sopa) de banha

1 copo de dgua

1/2 copo de cachaca

3 ovos

1 pitada de sal

1/2 xicara de queijo ralado
Orégano a gosto

Farinha de trigo até dar o ponto

Em uma vasilha misture todos os ingredientes e sove.

A massa deve ficar homogénea e nao grudar nas maos quando enrolar.
Deixe a massa descansar por 20 minutos.

Apoés abra a massa e faca os grostolis.

Fritar em dleo bem quente e colocar escorrer em papel absorvente.

Apos é so servir.
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