200 ml de leite

100 ml de éleo

1 xicara de aclcar

3 ovos

1 xicara de queijo

1 xicara de creme de canjica

1 colher de fermento em pé

Coloque o leite , 0 6leo, 0 aclcar e os ovos para bater no liquidificador. Bata bem , depois va acrescentando os
demais ingredientes. Coloque para assar em uma fé6rma untada somente com éleo.

Em forno preaquecido a 180°C por aproximadamente 40 minutos.
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