1 peito de frango cortados em cubos
1/2 cebola

2 dentes de alho

1 latinha de milho

a mesma medida da latinha com leite
1/2 caixinha de creme de leite

2 colheres de éleo

algumas fatias de queijo mussarela

sal a gosto

Primeiro bata no liquidificador o milho com o leite.

Passe 0 molho pela peneira e reserve.

Frite o alho e a cebola no 6leo, em seguida cologue o frango, o sal e deixe cozinhar.

Frite o frango até ficar bem dourado. Depois despeje o0 molho na panela e logo em seguida o creme de leite.

Deixe cozinhar até ficar cremoso. Coloque as fatias de queijo por cima e desligue o fogo, assim que o queijo

derreter, sirva-se !

E bom apetite.
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