Recheio:1 Lata de leite condensado
1 colher sopa de margarina

3 colheres sopa de chocolate

Cobertura:400 g de chocolate branco

100 ml de creme de leite

Recheio:Leve os ingredientes ao fogo até obter um creme, é bem antes do ponto de brigadeiro.

Cobertura:Leve o creme de leite ao fogo até aparecer umas bolhinhas na lateral da panela, desligue o fogo e

cologque o chocolate branco picado e mexa para dissolver por completo. Banhe o bolo.
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