Especiarias e hortalicas:Paprica picante defumada
Acafrao

Cominho

Cebolinha

Salsa

Coentro

Caldo de peixe para o cozimento do arroz:Refogue uma cebola no azeite com sal e 200 g de peixe, cebolinha,
salsinha e coentro. Acrescente 1 litro de dgua e ferva.
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