500 g de macarrao, tipo talharim

3 dentes de alho, picados

200 g de presunto, picado em cubinhos
200 g de queijo prato, picado em cubinhos
1 lata de seleta de legumes

1 lata de milho verde (opcional)

1 vidro pequeno de maionese

Sal a gosto

Cozinhe o talharim al dente.

Em seqguida, lave e escorra.Coloque 0 macarrdo em uma travessa grande.
Coloque os outros ingredientes e misture bem.

Leve ao forno preaquecido até borbulhar.

Sirva quente.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/35537-macarronada-especial.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/35537-macarronada-especial.html

