Cobertura:2 claras
3/4 de xicara(chd) de aclcar

1/3 de xicara(chd) de dgua

Cobertura:Reserve as claras na batedeira.Ferva o aclcar com a dgua até o ponto de bala mole.Despeje sobre as

claras,enquanto bate,até ganhar volume,esfriar e formar um merengue brilhante.

Montagem:Numa travessa, alterne camadas de biscoito, creme e banana caramelada.Cubra com o merengue e

leve a geladeira por 3 horas.

Decore a gosto e sirva.
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