1/2 litro de leite

4 paes franceses amanhecidos
4 bananas maduras (nanica)

2 ovos

1 colher (sopa) de margarina

1 xicara (chd) de aclcar

1/2 xicara (cha) de farinha de trigo

Coloque os paes de molho no leite para amolecer.

Amasse as bananas com um garfo e reserve.

Misture a margarina ao acucar.

Adicione os ovos batidos.

Acrescente a farinha de trigo, as bananas amassadas e misture bem.

Caramelize a forma de pudim com 1/2 xicara de agucar direto na chama do fogdo.
Despeje a mistura na forma.

Leve ao forno em banho-maria até dourar.

Sirva frio ou gelado.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/35646-pudim-de-pao-com-bananas.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/35646-pudim-de-pao-com-bananas.html

