Doce:1 abacaxi

1 e 12 xicara de cha de acucar

Creme de ovos:3 gemas

1 colher de café de esséncia de baunilha
1 lata de leite condensado

1 e 12 lata de leite

1 e 12 colher de amido de milho

Cobertura:3 claras
1 colher de café de esséncia de baunilha
1 xicara de chéa de acUcar

1 caixinha de creme de leite

Montagem:No refratario, com o creme, adicione as bolachas maizena molhadas em leite, cobrindo o creme de

ovos. Apds cubra as bolachas com o doce de abacaxi e por Ultimo acrescente o creme de claras.
Leve ao freezer até ficar firme.

Sirva gelado.
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