Massa:2 xicaras e 1/2 (chd) de farinha de trigo

2 xicaras (chd) de 4gua

2 colheres (sopa) bem cheias de margarina

1 pitada de sal (se a margarina tive sal dispense a pitada)

1/2 litro de 6leo para fritar

Recheio:1 lata de leite condensado

canela e aclcar para passa os churros

Massa:Ferva a dgua, adicione a margarina e espere dissolver.

Adicione a farinha de trigo e apague o fogo mexendo sempre até soltar do fundo e ficar homogéneo.
Cologue a massa em uma maquina de churros com bico de pitanga e frite.

Coloque em um papel toalha e passe na canela com acucar.

Faca um furo e recheie com o leite condensado.
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