300 g de farinha
200 g de aclcar
100 g de manteiga
Raspas de limao

Esséncia de baunilha

Misture os ingredientes, até que figue uma massa homogénea e apalpavel.Caso fique muito seco, coloque um
pouco de leite.

Faga bolas com um furinho no meio, pra que asse melhor.
Coloque para assar, até que figuem douradinhos em baixo (forno preaquecido a 1202C).
Se quiser, mergulhe a metade no chocolate ou coloque um pouco de goiabada no furo do biscoito.

Bom apetite!
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