1 caixa de creme de leite
1 caixa de leite condensado
1 colher de emustab

1 pacote de biscoito champagne

Leve o leite condensado e o creme de leite ao freezer sem deixar congelar.
Leve a batedeira, o creme de leite e bata por 5 minutos.

Acrescente o leite condensado e bata mais 5 minutos.

Por Ultimo coloque o emustab e bata por 10 minutos.

Coloque uma camada de creme e uma de biscoito até terminar todo o creme.
Se quiser misturar frutas fica muito bom.

Levar a geladeira e depois servir.
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