1 pacote de espaguete

500 ml de molho de tomate ao sugo

1/2 xicara de ché de azeitonas verdes picadas
1/2 xicara de queijo parmesdo ralado

3 salsichas cozidas picadas

50 g de presunto em fatias

50 g de mussarela em fatias

1/2 xicara de cha de cream cheese

Cozinhe o espaguete deixando 'al dente' e separe.
Em uma forma refrataria, cologue bastante molho por baixo.
Coloque sobre o molho metade do espaguete e espalhe bem.

Sobre o espaguete coloque mais molho, adicione as azeitonas, espalhando bem, adicione a salsicha picada,

espalhando bem (no lugar da salsicha, vocé pode usar linguica defumada).

Coloque umas pelotinhas de cream cheese, cubra com fatias de presunto, por cima

adicione fatias de queijo mussarela, adicione o resto do espaguete, o resto do molho e espalhe.
Sobre o espaguete coloque fatias de mussarela e o parmesao.

Feche com aluminio e cologque em fogo médio preaquecido por 20 minutos e sirva.
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