Creme

1 lata de leite condensado

1 pote de nata

2 colheres de emustab

Massa

1 pacote de bolacha de chocolate
Cobertura

100 g de chocolate ao leite

1 caixa de creme de leite

Bata a nata com o leite condensado até misturar e ficar um creme liso

Em sequida, acrescente o emustab e bata até virar um creme grosso (porém leve)
A montagem é simples

Cobertura

Misture e coloque 30 em 30 segundos no micro

Depois é s6 finalizar na torta
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