Creme de Morango:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite

1/2 pacote de suco em pd sabor morango

Trufa:350 g de chocolate meio amargo
1 lata de creme de leite

1 colher de cha de esséncia de rum

Bata todos os ingredientes do creme de morango no liquidificador e reserve.
Derreta o chocolate em banho-maria, misture o creme de leite e a esséncia de rum.
Em um recipiente misture o leite com a esséncia de rum.

Coloque parte da trufa em uma travessa e espalhe.

Umedeca um por um os biscoitos no leite e coloque na travessa até cobrir a trufa.
Coloque parte do creme de morango em cima dos biscoitos e espalhe.

Faga outra camada de biscoitos umedecidos em cima do creme de morango.

Repita o processo trufa/biscoitos/creme de morango, deixando por ultimo a trufa.
Decore com morangos e as raspas de chocolate.

Leve a geladeira por 1 hora ou até a hora de servir.
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