2 colheres de (sopa) de 6leo

6 dentes de alho picados

1/4 de xicara (chd) de azeite

1 colher (sopa) de manjericao picado

1 ramo de alecrim

2 colheres (cha) de salsa picada

1 colher (café) de orégano

folhas de louro e sal a gosto

1 pacote de macarrao tipo espaguete cosido (500 g)

folhas de salsa para decorar

Em uma frigideira, esquente o éleo e doure o alho.
Junte os demais ingredientes e cozinhe por 3 minutos.
Retire o ramo de alecrim, as folhas de louro e despeje o molho sobre 0 espaguete.

Decore com folhas de salsa e sirva quente.
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