6 chuchus grandes
500 g de carne moida
1 cebola

cheiro-verde a gosto
alho a gosto
pimentao a gosto

1 molho de tomate

200 g de mucarela

Descasque, tire 0 meio branco e pré

Refogue a carne moida, acrescente a cebola, o alho, o cheiro
Em uma travessa, acomode as 12 partes dos chuchus
Coloque 0 molho por cima

Leve ao forno por 30 minutos
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