3 e 1/2 litros de farinha de tapioca
3 latas de leite condensado

1 garrafa grande de leite de coco
1 litro de leite

1 xicara de cha leite em pé

500 g de coco ralado

Leve ao fogo numa panela grande todos os ingredientes, exceto a farinha de tapioca.
Deixe levantar fervura e desligue o fogo
Coloque a farinha de tapioca em um refratdrio grande e acrescente os ingredientes da panela.

Leve pra geladeira por 2 horas e bom apetite.
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