12 creme:500 ml de leite integral

4 colheres (sopa) bem cheia de Toddy Black ou outro achocolatado que nao tenha muita aclcar.
2 colheres (sopa) bem cheia de amido de milho

1/2 caixinha de leite condensado

1/2 caixinha de creme de leite

22 Creme:500 g de doce de leite

2 caixinhas de creme de leite

Decoragao:1 caixinha de chantilly
1 caixinha de bis

200 g de cereja em calda

Montagem:Molhe as bolachas champagne na calda do péssego e faca a 12 camada.
Coloque por cima o creme de chocolate e depois a metade dos péssegos picados.
Molhe as bolachas na calda do péssego e faca mais uma camada.

Coloque o creme de doce de leite e por cima o restante dos péssegos picados.

Para finalizar acrescente o chantilly, o bis triturado e as cerejas em calda para decorar.

Deixe refrigerar por pelo menos 12 horas e sirva.
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