3 ovos grandes

2 xicaras de acUcar

2 xicaras de margarina

5 xicaras de farinha de trigo
500 g de sémola de milho

2 colheres de fermento em pé

1 colher de erva doce

Misture os ovos, o aclcar e a margarina.

Junte o restante dos ingredientes.

Amasse com as maos a massa, até homogeneizar.

Faca bolinhas e distribua em forma untada com margarina.

Asse em forno preaquecido por aproximadamente 40 minutos.
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