1 litro de leite

3 ovos

1 colher de sopa de margarina
1 lata de leite condensado

2 latas de creme de leite

3 colheres de maisena

15 bombons sonho de valsa

1 colher de sopa de aclcar
500 g de chocolate em barra

cerejas para decorar

Leve ao fogo o leite, as gemas, o leite condensado e a maisena até engrossar.
Coloque em uma travessa, pique os bombons e cologque por cima do creme.
Bata as claras em neve e misture ao acUcar e ao creme de leite.

Coloque por cima dos bombons.

Decore com raspas de chocolate e cerejas.
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