12 camada:300 g de goiabada cascao

2 latas de creme de leite com soro

22 camada:10 tabletes de polenguinho
1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

12 camada:Bata no liquidificador e ponha na taca.

22 camada: Bata no liquidificador e ponha sobre a primeira camada.
Leve ao congelador e decore com goiaba em calda.

Facil e deliciosa!
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