Cobertura glacé opcdo 1:1 xicara de cha de acucar de confeiteiro

50 ml de suco de limao, laranja ou leite

Cobertura opcao 2:1 xicara de cha de acgucar de confeiteiro

1 colher de sopa de canela em p6

Glacé opcao 1:Misture bem os ingredientes e utilize na decoracao dos cupcakes.

Cobertura opgao 2:Misture bem os ingredientes e utilize na decoragao dos cupcakes.

Bolo:Misture bem os oito primeiros ingredientes e reserve.
Com o auxilio de um liquidificador, bata por 3 minutos os ovos com a coalhada e o dleo.

Acrescente o liquido batido a mistura reservada e misture bem. Coloque em forminhas préprias e leve para assar
em forno preaquecido a 1802C por aproximadamente 25 minutos ou até ficar dourado.

Retire do forno e cubra com o glacé. Decore a gosto.
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