1 pacote de massa para bolo de baunilha ou bolo comum
3 ovos

200 g de manteiga ou margarina

300 g de cream cheese

1 colher de cha de esséncia de baunilha

450 g de aclcar de confeiteiro

Numa batedeira misture a massa de bolo, 1 ovo e 100 g de manteiga derretida.

Abra essa massa com as maos numa forma untada com manteiga, cobrindo apenas o fundo da forma e nado as

laterais.

Lave a batedeira para usar novamente.

Agora misture na batedeira o cream cheese, a baunilha e os dois ovos.

Acrescente aos poucos 100 g de manteiga derretida e bata mais um pouco pra ficar homogéneo.
Acrescente aos poucos o ac¢lcar de confeiteiro e bata até ficar uma mistura homogénea.
Coloque esse creme cobrindo toda a massa na forma.

Leve ao forno a 180°C por 30 a 40 minutos.

Apos esfriar, aplique um pouco de aglcar de confeiteiro por cima para enfeitar.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/36570-gooey-butter-cake-bolo-lanche-tipico-de-st-louis-eua.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/36570-gooey-butter-cake-bolo-lanche-tipico-de-st-louis-eua.html

