3 xicaras de farinha de trigo

2 e 1/2 xicaras de aclcar

3 xicaras de leite morno

4 xicaras de Nescau (chocolate em pd)

2 colheres de margarina ou manteiga

1 e 1/2 colher de p6 royal

1 pitada leve de sal

1 pacote de forminhas para cupcakes ou empada
1 lata de leite condensado

1 pacote de biscoito de chocolate

brigadeiro pronto

Misture primeiro os ingredientes secos (farinha, actcar, nescau, pé royal e sal)
Bata bem.

Acrescente o restante dos ingredientes e bata-os.

Ponha a mistura nas forminhas e leve ao forno por 30 ou 40 minutos.

Apos tirar do forno leve a geladeira por 10 minutos (ndo mais do que isso).
Faca um furo no cupcake e ponha o brigadeiro dentro.

Depois jogue um pouco de biscoito esmagado.

Cubra com leite condensado e jogue mais biscoito.
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