1 peito de frango

200 ml de vinho branco

1 pacote de sopa de cebola
1 caixa de creme de leite

manteiga para untar

Unte a forma com manteiga.
Coloque os peitos de frango inteiros (em filés).
Em um refratario a parte misture a sopa de cebola (quase toda) com o vinho branco e o creme de leite.

Despeje sobre o frango e ponha no forno até assar.
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