1 kg de peito de galinha descongelado
1 e 1/2 colheres de sopa de margarina
1 caixa de creme de leite

2 colheres de sopa de katchup

4 colheres de sopa fondor

1 pacote de batata palha

Pique o peito em cubos pequenos.

Em uma panela derreta a manteiga e acrescente os cubos de frango.
Coloque o fondor e frite bem.

Assim que estiver bem frito coloque o katchup e misture tudo.

Por Ultimo acrescente o creme de leite.

Deixe dar uma fervida e desligue.

Sirva com batata palha.
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