2 potes de nata (usei marca pid) gelados

6 ou 8 colheres cheias de nescau (ou qualquer outro achocolatado do teu gosto)
1 lata de leite condensado

1/2 lata de leite gelado

bolacha maria (pode ser outra bolacha doce da tua preferéncia)

chocolate em pedacinhos ou ralado para colocar na nata ou decorar

Bater no liquidificador na velocidade média até fica firme.

Misture pedagos de chocolate na nata batida.

Nao bata demais se nao vira manteiga.

Mergulhe as bolachas no leite.

Faca uma camada de bolacha, uma camada de nata e siga assim até terminar os ingredientes.
Termine com a nata.

Decore a teu gosto.
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