1 xicara (chd) de farinha de trigo

1/2 xicara de aclcar mascavo

1/4 de xicara de chocolate em p6 (50%)

1 colher (café) de cravo em p6

1 colher (sobremesa) de canela em p6

1 colher (café) de fermento em pé

1 colher (sobremesa) de bicarbonato de sédio
1 colher (sopa) de margarina derretida

1 xicara (chd) de mel glicosado

1 xicara (cha) de leite

1 ovo

Peneire os ingredientes secos, misture-os bem e reserve.

Misture bem os liquidos e adicione aos ingredientes secos.

Sempre mexendo com o auxilio de fué, para dar leveza a massa.

Coloque em assadeira ou em forminhas individuais (préprias para pao de mel) untadas e enfarinhadas.
Leve para assar por aproximadamente 15 minutos.

Retire do forno em sequida, espere esfriar e recheie a gosto.

Utilize a cobertura top harald fracionado para cobrir ou banhar.
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